
Restaurant

Münsterwall 2
31787 Hameln
05151/9010

   www.hotel-stadthameln.de

Geöffnet von Montag bis Samstag  
12:00 bis 14:00 Uhr & 18:00 bis 22:00 Uhr

DAS TEAM VOM HOTEL STADT HAMELN  WÜNSCHT IHNEN EINEN  
UNVERGESSLICH SCHÖNEN AUFENTHALT UND EINEN GUTEN APPETIT.

SOLLTEN SIE FRAGEN & WÜNSCHE ODER ANREGUNGEN HABEN,
 SO STEHEN WIR IHNEN GERN JEDERZEIT ZUR VERFÜGUNG!



Filet von der Teichforelle aus Aerzen
Kenia Pfeffer / Kartoffelkuchen / Rotes Kimchi 

Filet of pond trout from Aerzen 
Kenya Pepper / potato cake / red Kimchi

12,50 €

Karamellisierter Schafskäse 
Walnuss-Birnen-Crumble / Eigener Honig / Pflücksalat und Wildkräuter

Caramelized goats´s cheese
Walnut-pear crumble / homemade honey / Salad and wild herbs 

11,50 €

Confit von der Ente 
in Portweingelée mit Belugalinsen und eingelegter Quitte

Duck confit
Portwein jelly /Beluga lentils and deposited quince 

12,50 €

Vorspeisen / Starters



Klare Tomatenessenz
Gemüsewürfel / Kräuter / Confierte Tomaten

Clear tomato essence 
Vegetable dices / herbs / confected tomatoes

7,50 €

Wärmende Kürbissuppe 
Kerne / Öl / Chili / Ingwer / Tomate

Pumpkin soup
Seeds / oil / chilli / ginger / tomato

5,50 €

Schaumsuppe von Extaler Pilze 
Rahm / Kräuter / Zwiebellauch

Extaler mushroom foam soup
Cream / herbs / leek

8,00 €

Suppen / Soups



Geschmorte Rinderbacke
Sanft gegart / Dunkle Schmorsauce / Röstgemüse 

Weizenrisotto / Grüne Bohnen

Gently braised beef cheek
dark braising sauce / roasted vegetables 

Wheat risotto / green beans

als Zwischengericht
as an intermediate dish 

14,50 €

als Hauptgericht
as a main course 

22,80 €

Gegrillte Riesengarnelen am Spieß
Drei Stück / Spaghetti / Orangen-Chili-Sauce

Grilled king prawns on skewers
Three pieces / spaghetti / orange chili sauce

13,50 €

Zwischengerichte /Intermediate dish



Risotto mit saisonalen Pilzen
Gemüse / Kirschtomate / Zwiebellauch / Parmesan

auf Wunsch vegetarisch oder vegan gekocht

Risotto with seasonal mushrooms
Vegetables / cherry tomatoes / leek / parmesan

Vegetarian or vegan upon request

 18,00 €

Vegetarische Wirsingroulade
Frischkäse / Gemüse / Panko / Kürbisragout / Kartoffelbaumkuchen 

mit Änderungen auch vegan

Vegetarian savoy cabbage roulade
Cream cheese / vegetables / panko / pumpkin ragout / potato tart

with changes also vegan serveable

 14,00 €

Unsere Fitness Bowl
Heimische Gerste trifft Saisonpilze / Kimchi / Gemüse

Quittenragout / und Kräuterquark

Our fitness bowl
Local barley meets seasonal mushrooms / kimchi / vegetables

Quince ragout / and herb curd

 13,80 €

Hauptgänge / Main Courses



Großer Gartensalat
Pflücksalat / Tomate / Gurke / Kimchi / Kräuter / Cesars oder Senf-Honig Dressing

Large garden salad
Green salad / Tomato / Cucumber / Kimchi / Herbs / Cesars or mustard-honey dressing

11,50 €

Wahlweise mit:  
Optionally with:

Hauptgänge / Main Courses

kross gebratener
 Maispoulardenbrust 

crispy fried breast 
of corn-fed poularde

16,50 €

oder Rumpsteak von 
Deutscher Färse

or rump steak 
from German heifer

24,50 €

oder Zander und  
Garnele gegrillt
or grilled pikeperch 

and shrimp

22,00 €

Schnitzel Wiener Art vom Susländerschwein in Butter gebraten
Bratkartoffel mit Speck und Zwiebeln / Kapernapfel / Zitrone / Sardelle 

Schnitzel Viennese style from suslander (organic) pig fried in butter
Fried potato with bacon and onions / caper apple / lemon / anchovy

16,50 €

Geschmortes Rehragout in Rotweinjus
Zwiebeln / Extaler Pilze / Feldfrüchte / Apfelrelish / Barolonudeln

Braised venison ragout in red wine jus 
Onions / Extaler mushrooms / Field fruits / apple relish / barolo noodles

22,80 €



Hauptgänge / Main Courses
Kross gebratene Maispoulardenbrust

Orangen-Chili-Sauce / Pinienmöhren / Gerstenrisotto

Crispy fried breast of corn-fed poularde
Orange chili sauce / Carrot with pine nuts / barley risotto

15,80 €

Filet vom Weserzander
Auf der Haut gebraten / Koriander Senfsauce

Hamelner Allerlei und Extaler Pilze 

Filet of Weser pike perch
Fried on the skin / coriander mustard sauce

Vegetables and Extaler mushrooms

25,00 €

Gegrilltes Filetsteak 
Regionale Färse / Portwein-Schalottensauce
Allerlei Gemüse vom Markt / Bratkartoffeln

Grilled filet steak
Regional heifer / port wine shallot sauce 

Varoius sorts of vegetables from the market / fried potatoes

38,50 €



Selbstgemachtes Rotweineis
Dunkles Schokomousse / Birne / Quitte / Nuss

Homemade red wine ice cream
Dark chocolate mousse / pear / quince / nut

10,50 €

Klassische Creme Brûlée
Rahm / Ei / Rohrzucker / marinierte Früchte

Classic Creme Brulee
Cream / Egg / Marinated Fruits 

8,50 €

Mousse vom eigenen Honig
Baumkuchen / Rotweinbirne / Fruchtsauce

Mousse of homemade honey
Stack cake / red wine pear / fruit sauce

10,50 €

Süsses / Sweets



Aperitif / aperitif

Martini BiancoD, RossoD, Extra DryD 0,05l € 4,50

Sherry dryD, mediumD 0,05l € 4,00

Campari Orange1, Soda1 0,20l € 7,50

Portwein rot, weiß 0,05l € 5,00

Kir 0,10l € 5,80

Kir Royal 0,10l € 13,00

Hugo 0,20l € 7,50

Aperol Spritz1,10, Lemon1,3,10 0,20l € 7,50

Lillet Wild Berry 0,20l € 7,50

Secco LimberiD 
Limette Himbeere, Rosmarin Ingwer 0,10l € 5,00

Secco LimoneD, ZitrusfrüchteD 0,10l € 5,00

Hendrick’s Gin Tonic  0,20l                € 10,00

Monkey 47 Gin Tonic 0,20l                € 11,00

Getränke / Beverages



Sekt & Champagner
sparkling wine & champagne

Cristall Sekt Hausmarke, trocken 0,10l € 4,50

Prosecco 0,10l € 4,50

Champagner André Roger Grand  
Réserve Grand Cru, trocken 0,10l € 12,00

Alkoholfreier Sekt & Champagner
Non-alcoholic sparkling wine & champagne

PriSecco Cuvée Nr. 21, süß 0,10l € 4,50

PriSecco Apfelsinfonie, sauer 0,10l € 4,50

PriSecco Bio-Rose, süß-sauer 0,10l € 4,50

Getränke / Beverages



Weißwein / white wine
2022 GRAUBURGUNDER
Weingut Kilian Hunn, Baden 
trocken, 13% Vol. 0,20l € 8,90

2021 RIVANER 
Weingut Kilian Hunn, Baden 
halbtrocken, 11% Vol.  0,20l € 7,90

2021 RIESLING
Weingut Robert Weil, Rheingau 
trocken, 12 % Vol. 0,20l € 11,00

2021 PINOT GRIGIO
Weingut Collezione il mio, Venetien
trocken, 12% Vol. 0,20l   € 8,70

Rosé / rose wine
2022 PINOT NOIR ROSE
Weingut Kilian Hunn, Baden 
trocken, 13% Vol.  0,20l € 8,70

Getränke / Beverages



Rotwein / red wine
2020 URSPRUNG
Weingut Schneider, Pfalz 
trocken, 13,5% Vol. 0,20l € 10,80

2019 MERLOT Q.B.A
Weingut Spiess, Rheinhessen
 trocken, 14% Vol. 0,20l € 8,90

2020 PRIMITIVO
Passo del Sud, Apulien, 

trocken, 14% Vol. 0,20l € 7,20

Weinschorle / wine spritzer
Alle Weine servieren wir Ihnen auch gerne als Schorle.

Getränke / Beverages



Bier / beer

König Pilsener vom FassB 0,25l € 3,30
 0,40l € 4,90

König Pilsener Alster vom FassB,3 0,25l € 3,30
 0,40l € 4,90

König Pilsener Cola vom FassB,1,3,7,9 0,25l € 3,30

 0,40l € 4,90

König Pilsener alkoholfreiB 0,33l € 3,30

Köstritzer SchwarzbierB 0,33l € 3,50 

Benediktiner HefeweizenB 
naturtrüb, dunkel, alkoholfrei 0,50l € 4,90

Vita Malz1 0,33l € 2,80 

Getränke / Beverages



Getränke / Beverages
Alkoholfreie Getränke / alcohol free drinks

Gerolsteiner Gourmet 
Sprudel, medium, naturell 0,25l € 2,70

 0,75l € 5,90

Coca-Cola1,3,7,9 
light1,3,7,9,11,12, zero1,9,11 0,30l € 3,20

 0,40l € 3,90

Fanta1,3 0,30l € 3,20 

 0,40l € 3,90

Sprite3 0,30l € 3,20 

 0,40l € 3,90 

Schweppes
Bitter Lemon3,10, Ginger Ale1,3, Tonic Water10,  
Wild Berry 0,20l € 3,20

Thomas Henry
Bitter Lemon3,10, Ginger Ale1,3, Tonic Water10,  
Soda Water 0,20l € 3,20

Vaihinger Säfte 
Apfel, Orange, Traube3, Maracuja3, Ananas3,  
Rhabarber3, Kirsche3, Banane3, Johannisbeere3 0,20l € 2,90 

Saftschorlen3 0,30l € 3,50

 0,40l € 4,50



Warme Getränke / warm drinks

KAFFEESPEZIALITÄTEN

Café Crema9  € 3,00

Kännchen Kaffee9  € 3,80

Cappuccino9,C  € 3,20

Espresso9  € 2,50

Espresso Macchiato9,C  € 3,80

Doppelter Espresso9  € 3,80

Latte Macchiato9,C  € 3,50

Chocochino9,C  € 3,50

Milchkaffee9,C  € 3,50

TEE

Glas Tee  € 2,50

Kännchen Tee  
Earl Grey9, English Breakfast9, Darjeeling9, Grüner Tee9, Früchtetee,  
Kräutertee, Kamillentee, Pfefferminztee, Rooibos-Tee € 3,80

Heiße Schokolade (mit Milch)9,C  € 2,50

Heiße Schokolade (mit Sahne)9,C  € 3,20

Heisse Zitrone  € 2,50 

 

ZUSATZSTOFFE 

Farbstoff 1, Konservierungsstoffe 2, Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstärker 4, geschwefelt 5,  
geschwärzt 6, Phosphat 7, Milcheiweiß 8, koffeinhaltig 9, chininhaltig 10, Süßungsmittel 11,  
Phenylalninquelle12, gewachst 13, Taurin 14.

ALLERGENE 

Glutenhaltiges Getreide B, Milch/Lactose C, Schwefeldioxide & Sulfite D. 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Alle Weine, Perlweine (Sekt) und Champagner enthalten Sulfite.

Getränke / Beverages


